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MITTAGESSEN

In Zusammenarbeit mit der Pittaria

MIT FLEISCH

(inklusive eine Beilage]

Lamm Tajin

CHF 27.50

Lammfleisch mit geddrrten Zwetschgen und Sesam, dazu Gemdise Tajin

Muhammar

CHF 23.50

CHF 22.50

Hackballchen aus Rind und Lammfleisch mit Peperoni. und Tomaten, dazu Musaka Betenjan

VEGETARISCH

(inklusive eine Beilage)

Lubia bel zet

CHF 21.50

Grane Bohnen, Zwiebeln, Tomaten, Peterli, Knoblauch und Olivendl

Musaka Betenjan

CHF 22.50

Auberginen mit Tomaten, Stsskartoffeln, Peperoni und Kichererbsen

GemiiseTajin

CHF 21.50

Karotten, Susskartoffel, Kurbis, Lauch, Birne, Aprikosen und Mandeln, in der Tajin geschmort

ZU ALLEN GERICHTEN ALS BEILAGE:

Gewdrzreis mit Pinienkernen und Nissen oder Couscous. Hausgemachtes Apfel-Kirbis Chutney und scharfe Schattasauce

SALAT

Fattousch-Salat

Gurken, Tomaten, Peperoni, Oliven und gerdstetes Fladenbrot

DESSERT

o CHET00

(zusammen als Portion)

..CHF 8.00
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APERD

In Zusammenarbeit mit der Pittaria

Kleine Vorspeisenauswahl
Mit Fattuschsalat, Baba Ganoush, Hummus, Falafel und Pittabrot
(ca. 250qr. pro Portion. Mindestbestellmenge: 20 Portionen)

Mit Hummus, Baba Ganoush, Musaka Betenjan. Fattuschsalat, Falafel.
orientalischer Kartoffelsalat und Pittabrot.

Zum Abschluss ein Baklava und ein Chai Panna Cotta.

(ca. 360gr pro Portion, Mindestbestellmenge: 20 Portionen)

Mit Hummus, Baba Ganoush. Musaka Betenjan, Fattuschsalat, Falafel,
orientalischer Kartoffelsalat, Zahra bi Tahini, Poulettajin, Labaneh und Pittabrot.
Zum Abschluss ein Baklava und ein Chai Panna Cotta.

(ca. 500gr pro Portion. Mindestbestellmenge: 40 Portionen)

BESTELLMENGEN:

......CHE 18:50

.....HF 30.00

.....CHF 40.00

Mindestbestellmenge: 30 Portionen. bei 20 Portionen nach Abklarung und nur 1 Mend pro Anlass.

(Ausser beim Apéro gelten die oben genannten Mengen.)

FLEISCHHERKUNFT:

Lamm: Irland, Poulet: Schweiz

INFRASTRUKTUR, LOGISTIK UND PERSONAL:

(vonseiten Pittaria)
Anlass-Leitung | Koch/Kachin pro Stunde CHF 60.00
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In Zusammenarbeit mit dem Storkoch
«Mediterrgn» CHF 31.50
Eintopf mit Rindfleisch, Oliven und gerostetem Gemuse,
Safran-Reis, Ratatouille mit granen Linsen [vegi).
Bunter Blattsalat
«Wahrschafty .. CHF 31.50
Rindshackbraten, Rotweinsauce, Rostgemiise,
Kartoffelstampf mit frischen Krautern, Pilz-Gemise-Pfanne (vegi).
Bunter Blattsalat
«Indisches Buffet» CHF 33.50
Rotes indisches Rindfleischcurry mit Tomaten und Kartoffeln,
Indisches Gemise-Linsen-Curry mit Kokosmilch (vegi),
Kurkumareis,
Gurken-Lauch-Salat
«Indisch» (vegan ausser Joghyrt) CHF 28.00
Indisches Gemuse-Linsen-Curry mit Kokosmilch,
Basmatireis mit Mandeln und Zitrone,
Gurken-Joghurt-Raita
_«Drientalisch» (vegan ausser Joghyrt) CHF 29.00
Cous Cous mit Nissen und Trockenfriichten,
Gemise-Kichererbsen-Eintopf, Karottensalat mit Sesam,
Pfefferminze-Joghurt
«essin» (vegt) CHF 28.00
Malfatti (Ricotta-Knodel) mit Sugo und Pesto,
Gebratenes grines Gemuse,
Gemischter Salat
DESSERT
Bitte nur f Dessert pro Anlass auswahlen e CHE 8.0

- Apfelkuchen
- Panna Cotta mit Fruchtkompott
- Dunkle Schokoladentarte
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In Zusammenarbeit mit dem Storkoch

Basis-Apéro vegetarisch

CHF 22.50

Antipasti (in Olivenol eingelegtes Gemise).
Hummus, Muffins mit K&se und Safran,
Spinat-Feta-Quiche, Weich-und Hartkase,
Fricchtebrot, Saisongemise, Dip, Focaccia

Basis-Apéro mit Fleisch

CHF 24.50

Antipasti (in Olivenol eingelegtes Gemise).
Hummus, Muffins mit K&se und Safran,
Quiche Lorraine (Zwiebel-Speck-Kuchen).
Trockenfleisch, Kase und Frichtebrot,
Saisongemise, Dip, Focaccia

Apéro-Riche vegetarisch

CHF 31.50

Eingelegte Oliven und getrocknete Tomaten,
Balsamico-Pilze, Hummus, Gemusedipp mit Kréuterquark,
Weich-und Hartkése, Frichtebraot,

Graner Linsensalat mit Gemise, Spinat-Feta-Quiche,
Muffins mit Safran, Gemise und Kése, Focaccia

Apéro-Riche mit Fleisch

CHF 34.50

Eingelegte Oliven und getrocknete Tomaten,

Balsamico-Pilze, Hummus, Gemusedipp mit Kréuterquark,

Trockenfleisch, Kase und Frichtebrot, Spanischer Karottensalat mit Mandeln,
Quiche Lorraine (Zwiebel-Speck-Kuchen).

Muffins mit Safran, Gemise und Kase, Focaccia

INFRASTRUKTUR, LOGISTIK UND PERSONAL:

(vonseiten Storkoch)
Anlass-Leitung | Koch/Kachin pro Stunde CHF 91.60
Aufbau | Abrdumen (bei Lieferauftragen): CHF 97.50

Infrastruktur: Transportpauschale CHF 85.00
Es kannen zusatzliche Materialkosten und Infrastruktur-Kosten entstehen.
Preisreduktion: 5% ab 50 Personen, und 10% ab 100 Personen
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VOM ANGELIBECK

Bio und Holzofenbéckerei

SANDWICHES

Sandwich Angeli-Chnebeli mit Bandnerfleisch
Sandwich Butterzopfli mit Bundnerfleisch
Sandwich Frachtebrot mit Camembert mit Quittenplattli und Honigmandetn

Sandwich Angeli-Sauerbratli mit Camembert, Feigen und Trauben

Sandwich Finnenbrot mit Brie und Zwiebelsprossen

Sandwich Dinkelfocaccia mit Humus und Sprossen [vegan)

Sandwich Finnenbrot mit Avocado, Meerrettich und Sprossen [vegan)

BROWNIES

(CHF 3.50
(CHF 3.50
(CHF 9.50
(CHE3.50
(CHF3.50
(CHF 350
(CHF 350
(CHF 350
..LHF 8.50
.. CHF 1050
.. CHF 1050
. CHF 3.50
. CHF 3.50

Als Dessert oder Nachmittagsverpflegung

Grand Cru (ohne Nusse)

Alle Preisangaben pro Person und in CHF und inkl. 7.7%

Personal-und Transportkosten sowie Material-Aufwand werden zusatzlich verrechnet.

(Diese Angaben beziehen sich auf alle Caterings-Angebote).

...CHF 4.00
..CHF 4.00
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GETRANKE

WARME GETRANKE

Langgass-Tee (Marokkanische Minze, Bemer Rosen. Farl Brey, Rooibos, Jasmin] . CHF 4.50

KALTE GETRANKE

Knutwiler Mineral mit/ohne Kohlensaure FL 151

CHF 10.00

Knutwiler Mineral mitiohne Kohlensaure FL.OSL ... CH400

Ramseier Orangensaft FL.11

Eistee hausgemacht > Classic Hibiskus Minze I Ginger Lemon 35 171
trinkfertig in einem Behalter mit Eis & frischen Frichten

lolaColaNulladdl.

BIER

.EHF 10.00
e CHE 1000
LHF 42.00 1 CHF 84.00

... LHE 5.50
.CHF5:50
.LHF 1050

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MWST.

CHF 5.00
CHF 5.00
CHF 7.30
CHF 7.00
CHF 5.00
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WEINKARTE

WEISSWEIN

T Bianco

Chardonnay Weissburgunder Sauvignon, Tramin, Alio Adige. Htalien FLOSL

LaSelva

Vermemmo.,[..B.ib.]: Toskana“a“enﬂgym e

Champanel

o Hen” C[UchoangesgchweuF[ 075[ e

Cornarea

Roero Arneis, Piemont, Italien FL. 0,75 L.

ROTWEIN

...CHF 33.00

..CHF 33.00

...CHF 45.00

...CHF 45.00

Barbera d'Alba

o VoLl pre'té [Blo]plemomha“en H 0751

Campo della Macchia

Cangiovese p,ancome“o,'ngk;ﬁgf[{';{{é'n' .F.l.. 0751

Gago

Temprani[lam[g'ib']tfé'[hﬁb' Rod”guezTomgpamen H 075[ e

SCHAUMWEIN

...CHF 39.00

...CHF 39.00

.. CHF 52.00

Prosecco Carmina

. ha“e.n. F[g75[

Alle Preise in CHF inkl. 7.7% MWST.

..CHF 45.00
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